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BUDEME POTREBOVAT:

ingredience na tésto:

3 sklenice psenicné mouky, 3 LZice olivového oleje, 1 LZice cukruy,

25 g Cerstvého droZd(, pUl LZice soli, 200 mlvody

ingredience na pizzu:

rajcatovd omacka, syr (napf. mozzarella), Sunka, paprika, olivy, ananas,
formicky do pisku (nejlépe nepouzité, pokud byly jiz nékdy v minulosti
pouzity, vypldchneme je varici vodou, abychom odstranilivsechny
bakterie), papirové utérky Tento Extra Strong

PRIPRAVA:

Viechny déti zbozauji pizzu! Ale co si ji takhle udélat ve tvaru
Zelvy nebo hvézdy? Prava pizza party zalind! Jak na to?

Staci pouzit klasicky recept a spojit ho s dobrym napadem.

Z pfisad uhnéteme tésto a pockdme, dokud nenakyne.

Jakmile zdvojnasobisvij objem, rozvalime ho na desce a deti
zapojime tim, ze z néj pomoci formicek do pisku vykrajuji rizné
tvary. Mini pizzu pak na pecicim papife vlioZime na pekd< a kaZzdou
z nich natfeme rajskou omackou.

Ted jsou na fadé dalsiingredience! Nechdme déti, aby vybraly
své oblibené prisady a pokladly je na tésto tak, jak se jim Libl.
Vsechny pizzy pak posypeme syrem a pockdme 15 minut, dokud
tésto opét trochu nenaroste. Nakonec viozime formu do trouby
predem vyhraté na 200 °C, peceme 15 minut 8 hotové nechame
vychladnout. Dobrou chut!

JEJDA!

Béhem pripravy tésta a vykrajovanl formickami

se muZe rozsypat mouka. Pri praci s rajcatovou

omackou se mohou jeji zbytky objevit na neocekavanych
mistech v kuchyni. Vsechny skvrny, a dokonce i ty zaschlé
od omacky a tésta, bez problému odstranime nékolika
papirovymi utérkami Tento Extra Strong, které vyborné
saji a netrhaji se, ani kdyz jsou mokré.

Vechny uvedené hry je nutné provadét vwhradné v pfitomnostia pod dozorem dospélych osob.



